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LALUCA

“Laluca” es el nombre que con
carifio la familia y los mas cercanos
se refieren a Laura. Es un vino
joven y vibrante, donde se siente el
frescor del afio cosecha.
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PREMIUM WINES

FICHA TECNICA

Composicion Varietal:
100% Malbec

Denominacion de Origen:
Santa Cruz, Valle de Colchagua

Vifiedos: Laura Hartwig, Cuartel
“Pidén” plantado en 2006.

Suelos: Profundos, con un perfil
gue se compone por una textura
franco-arcillosa.

Portainjerto: Franco

Cosecha: A mano, con la primera
seleccion realizada en el vifiedo.

Recepcion de la uva: Los racimos
llegaron a la bodega en bins vy
luego pasaron por la mesa de
seleccidn.

Fermentacion: En tanques de
acero inoxidable. Fermentacion
alcohdlica se llevd a cabo
durante 10 dias.

Guarda: 10 meses entre cuba de
acero inoxidable y vasija ovoide
de cemento.

Afinamiento & Estabilizacion:
Estabilizacién con frio estatico y
una suave filtracion antes del
embotellado.

Reconocimientos:

WWW.LAURAHARTWIG.CL

f © 65 MOVI &

ART
[A‘/’X\ML{G
A

>/
<
-

LALUCA MALBEC 2022

Este vino nace de una seleccidon de fruta del Cuartel Piden. Se desmarca de la linea
tradicional de la Vifia, ya que es un vino joven, con una maduracion en vasijas
ovoides de cemento. El resultado es un vino particularmente fresco, liviano, a la
vez complejo.

ANALISIS

Alcohol :12.8%

Azticar Residual :2,15g/I

Acidez Total : 5.0 g/| (4cido tartarico)
pH :3.69

Produccion : 6900 botellas
Embotellado :Marzo 2023

Potencial de Guarda: Por su buena
acidez, se podria guardar 3 .4 aios,
pero es un vino para disfrutar joven,
dentro del afio.

Notas de Degustacion

Vino de color violeta, profundo .
Tiene una nariz muy intensa y viva,
donde destacan las frutas frescas.
En un inicio de guinda roja fresca,
para luego aparecer frutos negros,
ciruela y mora. De alcohol medio;
el vino es jugoso y de taninos
déciles, que permiten beberlo muy
gratamente tanto acompanado de
comidas ligeras, como
simplemente de aperitivo, con una
pelicula musica o wuna buena
conversacién entre amigos. —

Maridaje:, Ensalada caprese, pulpo
a la parrilla, Salmon ahumado,
pastas,, carnes magras, quesos
medios o simplemente solo.

T° de Servicio: Frio,a14° C| 57°F



