PREMIUM WINES

SINGLE VINEYARD
CARMENERE 2021

Los vifledos de nuestro Carménere Single Vineyard han
cuidadosamente seleccionados a través de los afos,

sido
por producir
consistentemente Fruta de alta calidad con una buena concentracion que
por un lado exprece su condicion varietal y por otro sea capaz de tener una
crianza en barricas.

COLCHAGUA VALLEY + WINE OF CHILE

FICHA TECNICA

Composicion Varietal: 100% Carménere

Denominacion de Origen: Santa Cruz,
Valle de Colchagua

Vifiedos: Vina Laura Hartwig, Cuartel Isla,
plantado el afio 2000.

Suelos: Las estratas superficiales son
franco arcillosas y en las profundas
hay depdsitos de arena.

Portainjerto: Franco

Cosecha: A mano, seleccionando racimos
en la misma parra.

Recepcion de la Uva: Los racimos
llegaron a la bodega en bins y la fruta
pasa por la mesa de seleccion.

Fermentacion: En tanques de acero
inoxidable. Se realizé una maceracion
en frio por 4 dias vy luego,
fermentacidon alcohdlica durante 10
dias.

Guarda en Barrica: 100% en barrica
francesa de 4° uso, durante 12 meses.

Clarificacion & Estabilizacion:

Estabilizacion  natural 'y  suave
filtracion antes de embotellar.

Potencial de Guarda: 5 afios.

: Embotellado

- ANALISIS

Alcohol :13.5%

i Aztcar Residual :2.45g/

- Acidez Total :4.9 g/l (4cido tartérico)
- pH :3.57

© Produccion : 14.000 botellas

: : Octubre 2022

Color: Limpio Rojo carmin, profundo.

Aroma: Toques de especias con notas
de pimientos rojos, pimienta blanca,
cedro, tabaco. Frutas rojas y azules,
recuerda a las moras silvestres.

Sabor: En boca tiene una entrada
extremadamente suave y amable,
balsdmico con tanino muy redondos y
suaves. De paladar medio, dando una
rica y seductora sensacién de dulzor a
pesar de ser un vino seco. Tiene un
estilo jugoso, que invita a seguir
disfrutandolo con un delicado vy
amable final.

Maridaje: Esta cepa es muy versdtil. Va
bien con guisos, carnes tiernas a la

cacerola. Comidas especiadas, asidticas
con picor, incluyendo curry, o
preparaciones drabes con  sumac.

Ideal con comida Chilena; humitas, pastel
de choclo y empanadas.

- T°de Servicio: 16-18° C | 61-64° F



