
FICHA TÉCNICA

Composición Varietal: 100% Cabernet
Sauvignon

Denominación de Origen: Santa Cruz, Valle
de Colchagua

Viñedos: Laura Hartwig, Cuartel Nogales,
plantado en 1980.

Portainjerto: Franco

Cosecha: A mano, seleccionando
racimos en la misma planta. La fruta
llega en bins a la bodega y los racimos
son depositados en la mesa de
selección para una minuciosa revisión
antes de llegar a la cuba.

Fermentación: Maceración pre-
fermentativa en tanques de acero
inoxidable y fermentación alcohólica
durante 12 días.

Guarda en Barrica: 100% en barrica
francesa, 1er y 2ndo uso, durante 18.

Afinamiento & Estabilización:
Estabilización natural y una suave
filtración antes de embotellar.

ANÁLISIS 

Alcohol : 14.5%
Azúcar Residual : 3.8 g/l
Acidez Total : 5.0 g/l (ácido tartárico)
pH : 3.76
Producción : 5.000 botellas
Embotellado : Septiembre 2022

Notas de Cata:
Este Cabernet Sauvignon se
presenta con color rojo granate,
limpio y profundo. En nariz tiene
aromas complejos, casis y cedro,
que se mezclan con la fruta roja
de la variedad . Con paso por
nuestras barricas especialmente
seleccionadas en base al respeto
por la fruta y la búsqueda de la
sedosidad de los taninos. La
guarda de 18 meses aporta en
suavidad y complejidad de la boca.
Beberlo en buena compañía.

Maridaje: Carnes vetadas en su
punto, una buena hamburguesa,
cordero asado, pimientos y
berenjenas a la parrilla,
champiñones Portobello quesos
duros como Gouda, Cheddar y
azul como Gorgonzola.

Tº de Servicio: 16-18° C | 61-64° F

Capacidad de Guarda: 10 años.
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CABERNET SAUVIGNON 2020

Estos viñedos, plantados en 1980 sobre suelos profundos y franco-arcillosos
superficialmente, son entre los más antiguos de la viña. Estas parras han llegado a un
equilibrio natural entre crecimiento y producción por temporada, entregando una
fruta balanceada, para vinos de larga guarda y alta calidad.

Disfrútalo con responsabilidad.
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